Landshut Bei einer Festlichkeit in
Landshut erhielten zwolf Absol-
venten und Absolventinnen des
Kurses  Fleischsommelier
(1. BFS)" nach einem neuntigigen
Intensivkurs mit praktischer und
theoretischer Prifung ihre Diplo-
me und dirfen sich nun Fleisch-
sommelier/Fleischsommeliére”

permen. Der Kurs beleuchtet alle
Facetten des Rohstoffs - von der
Erzeugung bis zur Vermarkiung.
In Vortrigen, Exkursionen, Work-
shops und Praxistagen erhielten

eue Fleisch-Experien

die Teilnehmenden das nitige
Know-how, um fitr Verbraucher
ein kompetenter Ansprechpart-
ner zu sein. Mit den Worten ,seien
Sie Genussbotschafter, depn Sie
konnen andere mit ihrem Beruf
und Ihrer Berufung begeistern”,
gratulierte Sensorik-Dozent Prof.
Manfred Winkler den Fleischpro-
fis. Als bester Teilnehmer wurde
Timm Willi Struzina aus Pulheim
mit einem Buchskranzer]l und ei-
nem Weizerbildungsguischein ge-
ehrt. |afz 2/2025




