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Bildung mit Erfotrung seit 1728
|. Bayerische Fleischerschule Landshut

DER CAMPUS DER FLEISCHBRANCHE

TERMINE
10.01. bis 12.01.2025
28.02. bis 02.03.2025

Diese Weiterbildung befdhigt Sie zur Ablegung einer theoretischen Prifung mit derer
Bestehen Sie sich fir die praktische Priifung im Rahmen des Sachkundenachweises qualifizieren.

ABLAUF:
THEORIE PRAXIS
Start: Freitagabend - come together nach Einteilung

Ende: Sonntagabend ca. 17.00 Uhr

Nach erfolgreich absolvierter theoretischer sowie praktischer Prifung erhalten Sie eine Teil-
nahmebestatigung. Mit dieser konnen Sie den Sachkundenachweis gemaf § 4 Abs. 2 TierSchlV
bei beantragen. Das Ausstellen des Nachweises obliegt der Veterinarbehorde, die fur den
Ort, an dem der Tatigkeit des Schlachtens nachgekommen wird (nicht die Wohnortbehdrde).

Maximale Teilnehmerzahl: 15 Personen
Platzvergabe nach Eingang der Anmeldungen
Kurssprache und Priifung (schriftlich und miindlich) in Deutsch!

ACHTUNG: im Kurs kann die Praxis nicht geiibt werden! Personen ohne Routine im Be-
tauben und Entbluten sollten im Heimatbetrieb unter fachkundiger Aufsicht iiben.

Kosten pro Teilnehmer:
Theorievortrag + schriftliche & miindliche Priifung (Tag 1 + 2): 495,00 € zzgl. MwSt.
Zusatzliche Kosten fiir die praktische Priifung (Vermittlung durch die 1. BFS) entstehen.

Unsere Anmeldeformulare finden Sie auf https://www.fleischerschule-landshut.de/downloads/
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