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Kiirzlich feierte die 1. Baye-
rische Fleischerschule (1.
BFS), Landshut, wieder eine
Meisterfeier, Barbara Zinlkl-
Funk, Schulleiterin und Ge-

Handwerkliches Sommermarchen: Die erfolgreichen Meister
mit Schistleiterin Barbara Zinkl-Funk (Mitte).
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schiftsfiihrerin der Schule
zeigte sich sichtlich stolz auf
die Teilnehmenden des 454,
Meisterkurses: ,Ihr seid die
Fach- und Fihrungskeifte,
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die unsere Branche so hin-
deringend sucht." 24 Teil-
nehmende aus Deutschland
der Schweiz und Osterreich
biiffelten zwolf Wochen
tiber vier anspruchsvollen
Theorie- und Praxisteilen,
Fhr Ehrgeiz und Fleif wurde
belohnt: alle haben bestan-
den. Der Lehrplan mit tiber
500 Stunden umfasste im
Praxisteil Themen wie Zerle-
gen und Wurstproduktion
sowie im Theorieteil Buch-
fithrung, Lebensmittelhygi-
ene, Stenerrecht und Ar-
beitspiadagogik. Zum Ab-
schluss sprach Christian

Lipple, Vizeprisident der
Handwerkskammer Nieder-
bayern-Oberpfalz, die Absol-
ventinnen und Absolventen
frei und verlieh ihnen
SMeisterehre, Meisterwiir-
de, Meistertitel®, Als bester
Teilnehmer wurde David
Hug aus Villingen-Schwenn-
ingen-Tannheim geehrt.
Hug ist bereits der vierte
Meister der Familie, der die
Fleischerschule in Landshut
besuchte. Der 19-4ihrige
bringt seine Expertise jetzt
im seit 1886 in Familienbe-
sitz gefiihrten Hug-Hof ein.
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