Wir suchen fiir unsere Bio-Metzgerei eine/n

Metzger*in ...

Unsere Tiere kommen vom eigenen Hof und werden nach strengen
Biorichtlinien aufgezogen. Der respektvolle Umgang mit Tier und
Umwelt ist uns ein wichtiges Anliegen und muss von unseren
Mitarbeitern*innen mitgetragen werden. Deshalb sollte unser/e
Metzger*in Interesse fir die natiirliche, traditionelle und biolo-
gische Fleischverarbeitung mitbringen.

Titigkeiten: Sie arbeiten mit dem Metzgerteam im Bereich
Schlachtung, Zerlegung und Verwurstung von hofeigenen
Schweinen, Rindern und Schafen aus 6kologischer Haltung.

Ihr Profil sollte eine abgeschlossene Ausbildung als Metzger*in
und eine eigenverantwortliche und zuverlissige Arbeitsweise
beinhalten. Des Weiteren erwarten wir einen freundlichen und
professionellen Umgang mit Mitarbeitenden.

Wir bieten Ihnen eine gut bezahlte Festanstellung an einem
interessanten und abwechslungsreichen Arbeitsplatz sowie Arbeiten
nach regionaler und 6kologischer Kreislaufwirtschaft. Festanstel-
lung bei 40 Std/Woche mit flexiblen Arbeitszeiten (Teilzeit moglich)
Unsere Mitarbeiter*innen profitieren von Fahrtkostenzuschuss,
Vermogenswirksamen Leistungen, giinstigen Mittagstischangeboten,
Mitarbeiterparkplitzen, Jobrad-Angebot sowie Verglinstigungen in
unseren Betrieben (Hofladen, Buchladen, Missionsbasar). Bei
Bedarf gibt es auch die Moglichkeit einer Unterkunft.

Wenn Sie sich mit der Beschreibung oben identifizieren konnen,
freuen wir uns sehr, tiber IThre Bewerbung!

Thre Ansprechpartnerin: Hedwig Kenkel, Tel.: 08462 206 — 100
E-Mail: hedwig.kenkel@kloster-plankstetten.de
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