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1. Bayerische Fleischerschule Landshut

DER CAMPUS DER FLEISCH BRANCHE 

Zertifizierter Grillexperte (BFS) 

Lehrgang Nr. 2: 08.04. - 12.04.2024

Basismodul für Grillexperten (BFS) 

• Grillkunde (Geschichte, Arten, Geräte)

• Steakzuschn itte & Cuts

• Perfekte Grillrezepte für absolute

Abwechslung

Zubereitung für Grillexperten (BFS) 

• Das perfekte Steak vom Grill

• ,,The holy trinity of BBQ"

• Perfekte Grillrezepte

• Spezialitäten aus der Küche

Kulinarik für Grillexperten (BFS) 

• Foodcompleting - entdecken Sie Ihre

idealen Beilagen 

• Grillgutkunde - Trend Premium Fleisch

• Foodpairing mit Bier & Wein 

• Fisch, Krustentiere & Muscheln vom Grill 

Specials für Grillexperten (BFS) 

• Teamgrillen - Grundlagen zum

Wettbewerbsgrillen (KCBS, SCA, GBA) 

• Vegetarische Leckerbissen vom Grill

• Gesundheitsaspekte beim Grillen

• Tastingorganisation &

Veranstaltungsmanagement 

Änderungen vorbehalten! 
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1. Bayerische Fleischerschule Dr. Herbert Huber GmbH 
Straubinger Straße 16 • 84030 Landshut
Barbara Zinkt-Funk, Gesch. Gesellschafterin
Amtsgericht Landshut• HRB 3442

T: +49 871 72030 
F: +49 871 72050 
M: info@fleischerschule-landshut.de 
www.fleischerschule-landshut.de 




