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Magic Moment bei der Meisterfeier

Sie haben es geschafft: Nach
Monaten voll Fleif, Disziplin
und Anspannung freuten
sich 29 Absolventinnen und
Absolventen des 450. Meis-
terkurses an der 1. Bayeri-
schen Fleischerschule Lands-
hut (1. BFS) iiber ihren er-
folgreichen Abschluss und
die damit einhergehende
Verleihung von ,Meistereh-
re, Meisterwiirde und Meis-
tertitel”.

Mit dem positiven Prii-
fungsergebnis erfiillten sich
die Jungmeisterinnen und
-meister, die aus Deutsch-
land, Osterreich und Luxem-
burg nach Landshut kamen,
ihren personlichen Fortbil-
dungstraum. Barbara Zinkl-
Funk, geschiftsfiihrende

Gesellschafterin der 1. BES,
gratulierte ihren Schiitzlin-
gen zu diesem ,Magic Mo-
ment mit Ginsehaut-Garan-
tie“ und betonte, wie wert-
voll ihr Abschluss sei, um
aktiv dem Fachkrifte-Man-
gel entgegenzutreten.

Die Teilnehmenden muss-
ten auf ihrem Weg aller-
hand Herausforderungen
meistern und ihr handwerk-
liches Kébnnen unter Beweis
stellen: ,Wie Kkesselfrische
WeiRwiirste wurden wir so-
fort ins kalte Wasser gewor-
fen®, beschreiben Kursspre-
cher Barbara Schranner und
Jakob Draxler in ihrer Dan-
kesrede die ersten Tage der
Ausbildung. Doch schnell
wurden sie dank der Dozen-

tinnen und Dozenten der 1.
BES fit in allen Bereichen
der Meisterausbildung — von
der Wurstproduktion iiber
das Zerlegen bis hin zu Be-
triebswirtschaft und Recht.
Als Kursbeste freute sich Ste-
fanie Stockhammer aus Titt-
moning liber eine besondere
Auszeichnung.

Kathrin Zellner, Vizepra-
sidentin der Handwerks-
kammer Niederbayern,
sprach die Absolventinnen
und Absolventen schlieRlich
frei vom Gesellenstand und
betonte die weltweit aner-
kannte Qualitédt ihrer Aus-
bildung. Auch wenn das
Metzgerhandwerk zu einem
der &ltesten Gewerke geho-
re, so brauche es doch ,auf-

Stefanie Stockhammer (Mitte)
freute sich tiber die Auszeich-
nung zur Kursbesten. Kathrin
Zellner (rechts) und Barbara
Zinkl-Funk gratulierten der

Jungmeisterin zum Erfolg. 1 s

geschlossenen und engagier-
ten Nachwuchs mit frischen
und innovativen Ideen. Die-
ser steht heute hier vor
uns!“
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