
Ihr Aufgabengebiet: 
• Überwachung von Produktions- und Betriebsabläufen 
• Permanente Qualitätskontrolle 
• Hygiene- und Reinigungskontrolle 
• Mitarbeit bei der Vorbereitung, Durchführung und Bewertung interner und externer Audits
  
Wir erwarten: 
• Eine abgeschlossene Ausbildung im Nahrungsmittelhandwerk
• vorzugsweise zum Fleisch- oder Lebensmitteltechniker, Fleischer / Fleischermeister 
  mit QS-Erfahrung oder Fachkraft Lebensmitteltechnik mit QS-Erfahrung
• Kommunikationsfähigkeit und Leistungsbereitschaft

Sie erwartet: 
• ein attraktives Umfeld in einem hochmodernen Unternehmen
• angenehmes und familiäres Arbeitsklima, kollegialer, wertschätzender Umgang untereinander, 
  sowie sehr gute Perspektiven und einen sicheren Arbeitsplatz
• eine umfassende und intensive Einarbeitung
• eine betriebseigene Kantine
• eine betriebliche Altersvorsorge
• ein leistungsgerechtes Gehaltspaket mit Urlaubs- und Weihnachtsgeld

Ihre Bewerbung richten Sie bitte an: 
Elisabeth Hecht-Kramer
TANNENHOF Schwarzwälder Fleischwaren GmbH & Co. KG • Gewerbestraße 4 • 78078 Niedereschach 
Tel. 07728/9263-45 oder 9263-0 • kramer@tannenhof-schinken.de • www.tannenhof-schinken.de
 

Lebensmitteltechniker/Fleischtechniker/Fleischermeister (m/w/d) für unsere 

      
      Qualitätssicherung

Die Tannenhof Schwarzwälder Fleischwaren GmbH & Co. KG ist ein führender Hersteller von hochwert-
igen Schwarzwälder Schinkenund Wurstspezialitäten für den europäischen Lebensmitteleinzelhandel 
mit Sitz in Niedereschach. Kompetenz, Zuverlässigkeit und Qualitätsbewusstsein zeichnen uns aus. Wir 
sind zerti�ziert nach DIN ISO 9001, IFS, ÖKO und nehmen teil am QS-Prüfsystem für Lebensmittel.
 

Zur Verstärkung unseres QS-Teams suchen wir ab dem 01.07.2023 oder nach Vereinbarung eine/n


